
MENÚ

DESAYUNOS

LIGEROS
BOWL DE AVENA
Servido con plátano, fresas, mora azul, manzana, 
chía y nuez.

$125

PLATO DE FRUTAS
Servido con queso cottage y granola 
hecha en casa.

$115

TOSTA DE LA CASA
Pan de hogaza de masa madre, aguacate rústico, 
huevo, queso de cabra, pepita de calabaza y 
ensalada orgánica.

$175

TOSTONES
Pan de hogaza de masa madre, aguacate rústico, 
huevo, queso de cabra, pepita de calabaza y 
ensalada orgánica.

$175

SÁNDWICHES
CROISSANT O BAGEL DE JAMÓN
Relleno de jamón, queso, aguacate, jitomate y mix 
de hojas. Acompañado de ensalada orgánica o fruta 
de temporada.

$175

CROISSANT O BAGEL DE HUEVO
Relleno de huevo revuelto con jamón, tocino o 
salchicha y queso. Acompañado de ensalada 
orgánica o fruta de temporada.

$175

SÁNDWICH VERDE
Pan de semillas masa madre, panela, champiñón, 
aguacate, espinaca, calabacita, queso de cabra y 
germen de alfalfa. Servido con ensalada orgánica y 
aderezo de cilantro.

$195

ESPECIALES DE LA CASA

OMELETTE CLÁSICO
Relleno de tocino, jamón, cebolla, jitomate y 
queso. Bañado en salsa roja, servido con frijoles 
y papa cambray.

$165

Relleno de calabacita, espinaca, champiñón, 
pimientos y queso panela. Bañado con salsa de 
pimiento rojo. Acompañado de ensalada orgánica 
y papa cambray.

$115

Huevos pochados sobre muffin inglés, guiso 
de espinaca y cebolla, lomo canadiense, 
bañados con salsa bechamel y una pizca de 
paprika. Acompañados de ensalada 
orgánica, queso de cabra, tomate cherry y 
papa cambray.

$175

BENEDICTINOS
Huevos pochados sobre muffin inglés, 
lomo canadiense bañados con salsa 
holandesa. Acompañados de ensalada 
orgánica y papa cambray.

$175

OMELETTE VEGETARIANO

FLORENTINOS

CROQUE MADAME
Clásico francés con jamón, queso cheddar, tocino y 
huevo sobre pan de semillas masa madre, cubierto 
con salsa bechamel. Acompañado de ensalada 
orgánica y aderezo italiano.

$195

CHILAQUILES CLÁSICOS
Bañados en salsa roja o verde, servidos con 
queso cotija seco, crema ácida, cilantro y cebolla. 
Acompañados de frijoles y papa cambray.

CHILAQUILES MACHO
Bañados en salsa tatemada picante, servidos 
con queso cotija seco, crema ácida, cilantro, 
cebolla caramelizada y aguacate. Acompañados 
de frijoles y papa cambray.

CHILAQUILES ESPECIALES
Base de frijoles refritos, bañados en salsa 
verde, coronados con guiso preparado de 
carne molida con chorizo, crema ácida, 
verdura y queso gratinado.

DEL REY
Incluye Hot Cakes (2 pzas), Pan Francés 
(2 pzas) y Waffle (1 pza). Servido con 
tocino, huevo, salchicha de res y fruta de 
temporada.

$175

$175

$175

$175

NUECES VEGETARIANO PICANTE PRECIO EN MXN        *IMPUESTOS INCLUÍDOSLACTOSA
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DULCE TENTACIÓN
PAN FRANCÉS (3 PZ)         
Servido con plátano caramelizado, fresas, durazno, 
nuez, hierbabuena y gelato de vainilla.

$185

HOT CAKES DEL BOSQUE (3 PZ)
Servidos con compota de mora azul, frutos del bosque 
y crema montada.

HOT CAKES DE ELOTE (3 PZ)
Servidos con fresas, durazno, mora azul y salsa de 
rompope.

HOT CAKE (3PZ) O WAFFLE SENCILLO (1PZ)
Servido con fruta de temporada y azúcar glass.

INGREDIENTES EXTRAS

ESPECIALES DE LA CASA

MOLLETES (2 PZ)
Bolillo hecho en casa con frijoles puercos, queso 
gratinado, aguacate y salsa mexicana.

$135

Huevos sobre tortilla sofrita, bañados con salsa 
tatemada picante, acompañados de frijoles con 
queso cotija seco y aguacate.

$155

Huevos estrellados, revueltos o pochados, con 
preparación a elegir entre mexicana, chorizo, 
jamón, salchicha de pavo o res, queso o tocino.
Acompañados con papa cambray y frijoles.

$155

BURRITO 
Tortilla de harina hecha a mano, rellena de huevo 
revuelto con jamón, salchicha o tocino. 
Acompañado de ensalada o fruta de temporada.

$155

HUEVOS RANCHEROS

HUEVOS AL GUSTO (2 PZ) 

CHILAQUILES OAXAQUEÑOS 
Servidos con mole de Oaxaca, plátano macho 
frito, cebolla, crema ácida,
cilantro, queso cotija seco y ajonjolí.

CORUNDAS (3 PZ) 
Corundas michoacanas rellenas de rajas con 
queso, servidas con frijoles refritos,
sopa de tortilla, crema ácida, queso cotija, 
cebolla curtida y cilantro fresco.

ENMOLADAS OAXAQUEÑAS 
Rellenas de pollo o queso panela, servidas con 
mole de Oaxaca, queso cotija seco, crema 
ácida, plátano macho frito, cebolla y ajonjolí.

ENCHILADAS SUIZAS (4 PZ)
Rellenas de pollo o queso panela, 
gratinadas con queso, bañadas con salsa 
cremosa de cilantro y coronadas con 
crema ácida y cilantro.

$155

$185

$215

$195

NUECES VEGETARIANO PICANTE PRECIO EN MXN        *IMPUESTOS INCLUÍDOSLACTOSA

MACHACA NORTEÑA 
Carne seca de Sonora con huevo revuelto, cebolla, 
chile serrano y jitomate. Acompañada de frijoles, 
guacamole, papa cambray y tortillas de harina.

HOT CAKE GLASEADO (3 PZ)
Con tropezones de arándano, glaseado de fresa, 
plátano, fresa, blueberry, manzana verde y hierbabuena.

TOSTA DULCE (1 PZ)
Rebanada de pan hogaza con queso cottage, 
plátano, fresa, blueberry, nuez, compota de 
frutos rojos y hierbabuena

ARRACHERA 180 GR
POLLO 150 GR
HUEVO 1 PZ 
CAMARÓN 110 GR 
JAMÓN 52 GR
TOCINO 48 GR
CHORIZO 90 GR
PANELA 130 GR 
AGUACATE 80 GR
COCHINITA PIBIL 130 GR
SALCHICHA DE PAVO O RES 1PZ 
QUESADILLA 1PZ 
GUARNICIÓN DE FRUTA 180 GR
GUARNICIÓN DE ENSALADA  35 GR 
GUARNICIÓN DE CHILAQUILES 50 GR 

$185

$185

$145

$165

$165

$165
$75
$30
$135
$50
$50
$50
$50
$50
$45
$45
$25
$65
$60
$75

$225


